RODE WIJNEN

1.Santa Lucia Cabernet Sauvignon. – Zeer prettige aroma’s van cassis en braam in de neus. Een palet van smaken die doen denken aan rijp rood fruit met hinten van vanille. De aanwezige tanines en goed ontwikkeld  en vormen een evenwicht met de zuren. Deze wijn vraagt zware rode vleessoorten en aromatische lamsvleesgerechten.

2.Colon Malbec – Deze wijn heeft een intense robijnrode kleur,typisch aan de Malbec druivenvariëteit. Frisse aroma’s van  witte pruimen, frambozen en kruidnagel. De dronk is evenwichtig, onderhoudend en geeft naar de afdronk toe de smaken vrij van de aangehaalde aroma’s

3. Badgers Greek – Australië – Chiraz – De kleur van deze wijn is diep paars- zwart met rood aanzicht. De neus vertoond aroma’s van braam, bosbes, veenbes en bitterzoete chocolade, vanille en witte peper. Deze aroma‘s zijn ook terug te vinden in de mond en bij de afdronk. De tanines zijn sterk aanwezig maar worden toch verzacht door de fruitige smaak. Hoewel nu reeds te drinken, kan deze wijn ook enige midden- lange veroudering aan.

4.Apaltuaga Pinot Noir : Deze prachtige wijn uit de Chileense Curico vallei heeft een briljante robijnrode kleur en benadrukt de aroma’s van kersen en frambozen met zachte tonen van eikenhout . Hij beschikt over elegante tanines en een verfijnde afwerking.
5.Del Pedregal Tannat - Uruguay - Rood: Deze Monocépage van Tannat wordt hand geplukt. Deze wijn heeft een intens rode kleur met paarse tinten. Een fijne elegante maar complexe neus vertoont een mengeling van zwart fruit aroma's en koffie. In de mond is deze wijn vol en levendig met duidelijke, doch aangename tanines. In afdronk vindt men toetsen van lichte houtlagering. Deze wijn is krachtig en complex met daarbovenop bewaarpotentieel. Best te serveren bij 17 tot 19 graden (kamertemperatuur)
6. El Emperador - Cabernet- Carmenere. – In deze rode wijn is het vooral de carmenère die domineert, want je proeft naast fruit veel zoethout en laurier. De wijn is vol, sappige en fruitig, krachtig genoeg om wild te begeleiden. Serveertemperatuur 16°C. tot 18°C.

7. Saint Vincent – Cabernet sauvignon– Deze wijn, typisch aan de cabernet sauvignon druif bevat veel tannine en is donkerrood van kleur met een zweem purper. Het aroma zweemt naar krenten, bij veroudering word de wijn roder tot baksteenrood.

8. Chateau Rudelle – Bergerac– samenstelling  Merlot 70 % - Cabernet 30 % 

Diep robijnrode wijn met een paarse schijn. De neus is discreet maar elegant met aroma’s van rijp fruit (zwarte krieken en bosbes). In de mond smaakt men een volle ronde wijn waarbij tanines progressief vrijkomen en de afdronk vervolmaken. Hoewel reeds nu drinkbaar bij voornamelijk rode vleesgerechten en kaas, kan deze wijn vlot enkele jaren veroudering aan, waarbij de paarse schijn  zal verdwijnen. Om zijn aroma’s vlot vrij te laten komen is het best deze wijn vooraf te beluchten.

9.Château Belle Vue d’Espy: Zeer evenwichtige, harmonieuse, elegante rode wijn heeft iets fruitig maar is toch vol van smaak. Mag jong gedronken worden. Deze wijn heeft een prima prijs kwaliteit verhouding. De lagering gebeurt op eiken vaten gedurende tien tot twaalf maanden. Kan ook als bewaarwijn worden gehouden. Nu op dronk. Kan bij zeer veel gerechten aanbevolen worden maar leent zich het best bij rode vleessoorten en wild. Ook lekker als alledaagse drinkwijn.

10. Chateau de Lavagnac - Bordeaux Superieur – Samenstelling: 75% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon en 5% Cabernet Franc.

De wijngaard bevind zich ten zuiden van de jurisdictie van Saint-Emilion in het hart van Lavagnac. Omdat slechts 50 % wordt gerijpt op jonge eik gedurende zes maanden blijft de fruitigheid behouden. De cabernet geeft de wijn zijn finesse, boeket en diep rode kleur, terwijl de de merlotdruif  instaat voor de ronde smaak en de zachtheid

Drinken bij wildgerechten en rode vleessoorten, ook bij aromatische kaas prachtig te genieten

11. Chateau du Gazin – Canon Fronsac–  Krachtig gestructureerde en bijzonder vitale wijn van een positief klassieke signatuur. Een wijn die het geïnvesteerde geduld op een geweldige wijze zal compenseren. Dit is echt een prachtwijn. Drinken bij haarwildgerechten en rode vleessoorten met krachtige sauzen, ook bij geaderde kaas (blue’s) prachtig te genieten

12.Chateau Callac – Graves. – De wijn is violet van kleur en de neus is deze van rode vruchten. Het is een harminieuze met gevoel van nobele tanine. Deze wijn kan men gemakkelijk 10 jaar bewaren. Zijn samenstelling is van 50% Cabernet Sauvignon en 50% Merlot en wordt gerijpt op eiken vaten. Hij wordt bij voorkeur geschonken bij een temperatuur van 16-17 graden.

13.Beau-site Haut Vignoble - Saint Estèphe – De gebruikte druivensoorten zijn Cabernet Sauvignon en Merlot. De kleur is rood met een oranje tintje. De neus geeft  rijpe cassis met verfijnd hout en wat vanille. Van smaak is deze wijn  sappig en soepel met lekkere afdronk. Bewaar potentie: nu op dronk maar mag nog een paar jaar rusten.

Combineren met gebakken varkensvlees, zachte kazen en kalfsvlees
14.Chateau Moulin de Lavaud – Lalande Pomerol. – Diep paarse wijn met een rijke complexe neus van rijp fruit. De smaak levendig en rond met noties van caramel en peperkoek. Het gehele samenspel van aroma’s is diep en harmonieus. Uitstekende wijn voor nu, maar kan nog jaren (7 tot 15 jaar) bewaard blijven. Samenstelling 70% Merlot - 30% Cabernet Franc. Serveren tussen 16°C et 17°C

15.Château Haut-Piquat-Lussac St- Emillion- Afkomstig van de satelliet Lussac st. Emillion biedt deze wijn veel meer dan menig collega uit st. Emillion zelf. De wijngaard heeft een oppervlakte van 42 hectare. Kalk- en kleihoudende bodem. De productie is 25 hectoliter per hectare. Het oogsten gebeurt handmatig. De gisting gebeurt onder lagere temperatuur. Rijping gedurende 18 maanden op nieuwe eikehouten fusten. Gebruikte druivensoorten : 65% Merlot, 25% Cabernet-Sauvignon en 10% Cabernet Franc. Zeer complexe neus. Krachtig fruit geconcentreerd, cassis, zwarte bessen, iets kruidigs, beetje hout. Hoog smaakgehalte. Een uitstekende partner voor eendeborst en gegrilde entrecôte. Serveertemperatuur : 18°c tot 20°c.

16.Château Cheval Brun -St Emillion grand Cru – Deze terroir slaagt erin een harmonieus evenwicht te vinden van nobele druivenvariëteiten met 85% Merlot, 10% Cabernet-Sauvignon, 5% Cabernet Franc. De rijkdom en de body van deze wijn komen voornamelijk door het gebruik van de Merlot, terwijl de Cabernet-Sauvignon de gladheid en de kracht in de wijn brengt. Een fijne neus van rijpe druiven, met elegante gerookte eik en vanille aroma’s in de mond. Een wijn met elegantie, evenwicht en harmonie. Dit is een niet te missen kans Saint-Emillion-Grand –Cru.

17.Château Haut Canteloup Bordeaux-  Traditionele vinificatie van verschillende druivenrassen : 75% Merlot, 20% Cabernet-Sauvignon en 5% Cabernet-Franc. De wijn is robijnrood, fruitig maar volwassen, geschikt voor zowat alle bereidingen waar rode wijn past. Eerst proeft deze wijn gesloten maar geeft dan plotseling zijn aroma’s van rijpe rode vruchten vrij. De dronk is mooi van structuur aangevuld met tanine en correcte zurigheid. Een typisch mondgevoel een beetje streng als de wijn jong is maar dit vervaagt naarmate de wijn ouder wordt in de kelder. Veel tanine op de afdronk.

18.. Sangiovese Del Umbria. – Deze rode wijn is het resultaat van de fermentatie van de druiven Sangiovese, Canaiolo en Merlot. Na lagering van drie jaar in eiken houten vaten en een rijping van zeker zes maanden in flessen, krijgt de wijn zijn prachtige robijnrode kleur met een vol en sober bouquet, rijk in fruit en vanille aroma's. Haar smaak is vol, droog en fluweelachtig. Het is een wijn met een grote persoonlijkheid.

19.Vignobaldo Rosse di Torgiano- Deze wijn is gemaakt van Sangiovese, Canaiolo en Trebbiano Toscano. De kleur is robijnrood, het aroma vol maar delicaat met een zweem van amandel. De smaak is droog, en ondanks het harmonieuse en fluweelzachte karakter op het eerste gezicht geen wijn die zich gemakkelijk geeft.

20. Don Cristobal – Rode wijn gevormd uit sappen van de Monastrell en tempranillodruiven. De Spaanse Castilla wijn is een jonge (joven) levendige wijn, fruitig van neus maar met voldoende body en een lange afdronk. Deze wijn past dan ook goed bij geroosterde vleesgerechten
21. Western Cellars – Californie. – Milddroge rode wijn met in de geur rijp, rood fruit en kersen. De smaak is rond en soepel. Kleur: Ruby Rood, intens en zuiver 

Serveertemperatuur: zowel koel als op kamertemperatuur te drinken. Zomerse drinkwijn, vooral geschikt voor barbecue’s. Lekker bij gevogelte
22. Cape spring pinotage (zuid-afrika) . – Een wijn met zachte rode fruittonen in de smaak en afdronk. Noties van 
rijpe aardbei en kruiden. Lichte zijdezachte tanines. Deze wijn past zeer goed geroosterd vlees en pastagerechten

23. Cote du Rhône Vieille Vigne – Een zeer toegankelijke wijn met een stevige fruitige smaak, best geserveerd rond de 16°C . Het is een goede maaltijdbegeleider.

24. Cote du Rhône Village- Een volle rode wijn, robuust die zich ook thuis voelt bij dagelijkse maaltijden,kipschotels en milde kaassoorten. Een kwaliteitswijn voor een redelijke prijs.
25.Château Picampeau St. Emilion – Deze wijn is gemaakt van de druivensoort merlot, elegant vormgegeven met aroma’s van kersen en bosbessen. Hij weerspiegelt een intense concentratie en een geslaagde complexiteit wat resulteert in een satijnen mondgevoel. Man proeft een goed geïntegreerde eik. Ideaal in combinatie  met lamsvlees, rundsvlees of gegrilde champignons.

26. Francs Rubis Pierre Rivière: heel zuivere wijn, subliem in zijn genre, kan ook koel gedronken worden en is vergelijkbaar met een pinot noir. Heel lekker bij barbecue en zeker een aanrader!!!!

WITTE WIJNEN
27.Colon Chardonnay- Frisse groenig-gele wijn met een fruitige neus van tropisch fruiten groene appels. Hoewel niet droog bij de afdronk is deze wijn bij het proeven niet droog te noemen, hij smaakt fris en aangenaam. Een wijn te degusteren bij wit vlees en schaaldieren. Drinken bij een temperatuur van 8° tot 10° celsius.

28. Badgers Greek – Australië – De harmonie van Chardonnay en Semillon druiven geeft deze witte wijn de fruitigheid van de chardonnay en de frisse citroenzuurte van de semillon. De gisting bij lage temperatuur en de lagering op hout maken deze wijn een krokant en fris. Lekker bij salades, gevogelte en fruit. Serveren doe je best bij 8 tot 10 °C.

29.OPGEPAST? DIT IS EEN RODE WIJN Château Haut Canteloup Bordeaux: deze wijn is robijnrood,geschikt voor alle bereidingen waar rode wijn past; 75% merlot,20% Cabernet-Sauvignon en 5% cabernet-Franc. Eerst proeft de wijn gesloten maar geeft dan plotseling zijn aroma’s van rijpe rode vruchten vrij. Een beetje een strenge wijn als hij jong is maar dit vervaagt naarmate de wijn ouder wordt in de kelder.
30. El Emperador – Chili. – Deze witte wijn gemaakt van de Sauvignon druif komt uit de centrale valley van chili aan de voet van de Cordillera van de Andes. Deze regio beschikt over een uitstekende terroir aangepast aan deze druif.  De wijn vertoont noties van witte bloemen, ananas en ander exotisch fruit. Hij is uitstekend geschikt bij gegrilde visgerechten, zeevruchten, lichte vleessoorten en sommige kazen. Goed fris schenken.

31. William Cole Paranal Chardonnay –  Deze Chileense witte wijn heft aroma’s welke doen denken aan citrus, abrikoos en evenzeer aan tropisch fruit. De lichte zurigheid van deze wijn houdt de smaak levendig en de afdronk lang en ingewikkeld. Lekker met witte vissoorten en zeevruchten maar voor witte wijn liefhebbers ook bij een kaasschotel ook best bruikbaar. Ook op de BBQ zal deze wijn niet misstaan.
32.William Cole Columbine Reserva Chardonnay- Deze Chileense schitterende, pittige, witte wijn heft aroma’s welke doen denken aan citrus, papaya, vanille en ander tropisch fruit. Lekker met witte vissoorten en zeevruchten. Ook zeer goed bruikbaar als drinkwijn. 

33.Binger Bubenstuck – Milde, zoete witte wijn afkomstig van de Duitse Kemerdruiven – Zoete fruitige neus van steenvruchten en exotische aroma’s. zeer economisch in literflessen.

34.Silvaner Halbtrocken – spankelende fris fruitige witte wijn van de silvaner druif. Lichtzoet met neus van meloen en citrus. Een lekkere zomerwijn die smaakt naar meer. Economisch in literflessen en bruikbaar bij lichte pasta, vis, kip, kalf, asperges en licht gebonden soepen. 

35.Riesling Trocken – Droge witte wijn van de typisch Duitse riesling druif, gekenmerkt door de goede balans tussen zuur en zoet. Deze wijn is vol fruit en heeft een zuurspel met raffinement. Krachtig, smaakvol met neus en structuur. Economisch in gebruik door de literflessen. Aanrader als zomerse drank voor diegenen die droge wijn kunnen appreciëren. Ook bij lichte visgerechten en curry bereidingen aan te raden

36.Von Bingen Erich Michel – Deze fruitige lichte en smakelijke wijn in de koningsblauwe fles is licht van alcohol en komt voort van de bekende St Rochuskapel wijngaarden

Ideaal te drinken bij wanner de wijn een temperatuur heeft van 8°-10°C.

37.Château Saint Vincent – Gemaakt van 100% Chardonnay druiven, licht bouquet, heerlijk fris fruit, mooie droge afdronk. Heerlijk bij visgerechten of een goed glas wijn voor alle dag

38.Chateau Larmevaille –Deze verfrissende Entre Deux Mers heeft een heerlijk aromatische neus met sporen van citrus, mineralen en een toets van witte bloemen. De samenstelling van Sauvignon, Semillon en Muscadelle druiven geeft deze witte wijn en rijker gevoel met een mooie textuur en een goede dosis mineraal. De afdronk is zuiver, verfrissend heerlijk genoeg om er nog een paar glazen van te proeven

39.Chateau Bel Air Galliers – Graves – Samenstelling: Semillon 75 %,  Sauvignon 25 %. De Semillon geeft deze wijn zijn rondheid en lengte. De Sauvignon geeft aan de wijn finesse en een rijke en complexe neus. De wijn is helder bleek geel met appelgroene reflecties. De wijn heeft een dominerende elegantie van de Sauvignon en een bloemig aroma. Prima in balans, niet te flauw, ook niet te levendig. Serveren tussen 10 – 12  C. Drinken bij (gebakken) visschotel.
40.. Petit Chablis – Bourgogne – Samenstelling: 100 % Chardonnay
De Petit Chablis bevindt zich op de hogere vlakten van de dorpen aan de rand van de appellatie Chablis, op een klei-kalkbodem. Deze wijnen zijn in geen geval een nevenproduct van Chablis. Zij vormen wel degelijk een eigen AOC met een gans eigen karakter

Deze wijn is mooi typisch groengeel van kleur, heeft een intens bouquet van citrus en een weinig honing. Volle en zachte smaak met een lang aanhoudende finale. Laat zich vlot degusteren : nerveus en fris met minerale toetsen. Een levenslustige wijn

Drinken met Visschotels en bovenal zeevruchten

41 . Emotions Des Terroires - 

42.Grand vin de Bordeaux Menuts Grand Vin de Bordeaux – Menuts - Deze witte Bordeaux komt voort uit de Entre Deux-Mers en is voornamelijk gemaakt van de Sauvignon Blanc en de Witte Semillon. De wijn is fris, droog en door de toevoeging van de semillon iets geparfumeerd. Lekker bij iets meer gekruide visgerechten en visgerechten voorzien van een lekker sausje
43. Pouilly Fume – Les Chaumes –  Loire Frankrijk. droge witte wijn uit het plaatsje Pouilly-sur-Loire in wijnbouwgebied Loire. Dankt de naam aan het plaatsje en de gebruikte druiven: sauvignon blanc. Deze druiven noemt men lokaal: blanc fumé. Meestal wat voller, rijker, vetter en wat gerookter dan Sancerre. Finesse in mineralen, zuren en fruit – Uitstekende wijn voor bij zeevruchten en visgerechten.

44.Maranges premier cru La Fussi

45.Château de Callac- Deze wijn is zeker aan te raden als aperitiefwijn , lekker koel geschonken zal hij niet misstaan als drinkwijn op een zomers terras. Lekker  bij diverse carpaccio’s
 46. Fleur De Ninion Entre deux mers-  Is een droge ,fruitige, elegante en vooral smaakvolle witte wijn. Deze lichtgoudkleurige wijn  wordt jong gedronken en fris geschonken.

47.Pinot Blanc – Wit –De pinot blanc aanplant is grotendeels geconcentreerd in de Elzas. In Duitsland en Oostenrijk noemt men deze druivensoort weissburgunder.
De druif geeft een zacht frisse, vriendelijke, niet al te uitgesproken wijn met klasse en karakter en doet denken aan een Chardonay

Lekker bij Asperges, Mosselen, lichte oriëntaalse gerechten

48.Pinot Gris- Complexer dan pinot blanc, hoger op smaak, wat vetter, rokerig. Juist wat zoeter, floraal, rijk en bijna olieachtig. Dit laatste maakt deze wijn geschikt om te combineren met kruidige gerechten met veel smaak.

49. Cante Perdrix - AOC Ventoux - Wit :  Gemaakt van de druivenrassen Clairette en Bourboulenc.

Op zicht is deze wijn licht goudkleurig met noties van helder geel- groen. In de neus komen aroma's van bloemen en van gedroogde vruchten tot uiting. De wijn proeft rond en aangenaam. Deze wijn is aan te raden als aperitief of te degusteren met schelpdieren en gegrilde vis.

50. Marques De Somera- Spaanse wijn van het druivenras Macabeo die een bleke gele kleur geeft met hints van groen. Een fruitige geur met bloemige aroma’s en hints van tropisch fruit.
51.TorgianoChardonnay
46. Trebiano – Umbrie (Italie) . – Deze witte wijn is gemaakt van Trebiano Toscano. De schil van de druif blijft 36 a 48 uur bij het druivensap waarbij een gouden kleur ontstaat. Trebbiano moet je jong drinken, de wijn is droog, delicaat, makkelijk met weinig zuren. Veel fruit en niet zo heel veel geur
Karaktervolle smaak. Gaat goed samen met visgerechten en milde gerechten.

52. Orvieto Classico-  Een mooie witte pittige, droge Orvieto. Je proeft banaan en zwoel geurig fruit zoals peer; Lekker bij vis en fusilli.

53. Don Cristobal – Deze Spaanse witte wijn wordt gemaakt van uitsluitend airéndruiven afkomstig uit de provincie Castilla y Leon. Deze Blanco Airen is intens fruitig, licht en delicaat. De vrij komende aroma’s zijn deze van appel en witte bloemen. De wijn kan aanbevolen worden als aperitiefwijn of als begeleider van voorgerechten met schaaldieren en vis. Serveertemperatuur 6°C. tot 8°C.

54. Western Cellars – Californie. – Tintelende, fruitige droge witte wijn gemaakt van colombard en chardonnay druiven welke groeien in de Central Valley in Californie. Best geschikt bij kip, zeevruchten, salades en oosterse gerechten. Serveer best bij 10-12°C.

55.Kumala Colombard Chardonnay- Hier combineert men twee specifieke druivenrassen tot één wijn met uitbundige geur van meloen, citrus en een beetje vanille. Vrij complex en lekker fris.3 Een wijn die gemakkelijk combineert met heel veel gerechten, van salades tot zeebanket en van gevogelte tot jonge kaas. Serveren op 8 tot 10 °C.
56. Cape Spring Chenin Blanc. – Een subtiele levendige wijn welke tropische aroma’s in zich heft. Droog met een mondvullende finish van rijpe meloen en peer. Zacht en fruitig in afdronk. Kan best gebruikt worden als aperitiefwijn. Goed fris serveren.

ROSE WIJNEN
57. Chateau Lavagnac – Rose– Zeer veel franse chateaux maken naast hun klassieke witte en rode wijnen een rose wijn aan die het gamma vervolledigen. Zo ook Chateau de Lavagnac. Hier kan men echter spreken van een der betere rose wijnen. Bewijs hiervan zijn is de in 1998 gewonnen bronzen medaille in Parijs (degustatie). De wijn is zeer fruitig en aromatisch. Zeer fris serveren.
58.Vino Rosado- Een modern gemaakte rosé, met een intense geur van frambozen en perendrups, maar een droge , aansprekende smaak. Perfect bij BBQ’s , vis en salades, of zomaar in de zomerzon.

59. Western Cellars – Californie. – Een ronde, zeer aromatische rose wijn met fruitige dronk en lichte afdronk is zeer geschikt als aperitiefwijn, bij barbecue ’s of bij gegrild vlees – Zeer fris te drinken is hij opperbest

BUBBELS
60. Cremant Alsace – Deze perfect gemaakte mousserende wijn volgens de Méthode Champenoise wordt gemaakt van voornamelijk Pinot Blanc druiven. Deze tweede gisting vindt plaats op fles waardoor de wijn zijn zeer verfijnde bubbeltjes verkrijgt. De wijn kenmerkt zich door de heerlijke geur van citrusfruit met een mooie 'mousse' en lichte verfijnde zuurtjes. Heerlijk om zo te drinken of als apéritief en natuurlijk als U iets te vieren heeft. Ideale serveertemperatuur is 11°C .

61. Bernard Gouchier Grande Reserve BRUT - Champagne: samenstelling van Pinot Noir(95%) en Chardonnay (5%)

De bubbels van deze champagne zijn licht en snel.  Deze champagne heeft een licht gouden kleur met een mooie strook van schuim.

Expressief van neus, met een combinatie van verse amandelen, witte bloemen en boter. Zoals de neus laat bedenken is de smaak delicaat en fijn met een lange aangename afdronk.

Ideaal als aperitief, Prachtig te serveren met een delicaat pluimveegerecht

62. Castellblanch Extra brut - Cava:  Deze Cava is een traditionele blend in drie gelijke delen van inheemse rassen (Macabeo, Xarel Lo en Parellada). Mooi, briljante met levendige geel- groene tinten. De belletjes zijn fijn en overvloedig, ze worden gevormd in kransen en lopen uit in een lichte ring.

De aroma's zijn typisch aan de gebruikte druivenrassen en tonen sporen van maturiteit. Zeer fris in de mond. De afdronk is aangenaam, iets bitter wat wordt gecompenseerd door noties van zoetheid. Het best serveren bij een
temperatuur van: 6-8 º C

63.Rosé schuimwijn Amour de Rose: Gemaakt van de blanc de blancs druif met toevoeging van sap van de pinot meunier. Ideaal als aperitief.
Porto
64. Porto alegre rood

65. Porto alegre wit
AANBIEDING VAN DEZE AVOND!!!

De nummer 17 op de lijst: Château de la lègue

